
 

 

 

１０月２８日(火） 
 

🍠芋のつる切 ／ 秋刀魚焼き🐠 

うんとこしょ～！ 

みて！はっぱ おばけ！ 

ながいね～～ 

秋刀魚はどんな形、どんな発見がある？？ 

触ってみたらどんな感じ？  

匂いはどう？  食べた時の音は？ どんな味がする？ 

 

五感を使って様々なことを感じてみる中で 

更に“食べてみたい”という思いが 湧いてきたようです。 

仲間と一緒に食べる時間も 心地がいいね、嬉しいね。 

みんなで 

ひっぱって～！ 

お芋掘りの準備をしよう！ 

 

当日掘りやすいように 

大きく育ったさつまいもの蔓
つる

をみんなで切っていきます。 

なが～～い蔓がどこまで繋がっているか引っ張ったり、 

匂いをかいだり、触ってみたり… 
じっくり観察しながら さぁやってみよう！ 

 

 

はっぱをちぎって 

リース、つくろうよ！ 

やわらかい！ 

つるつるする～ 

さいごは そうじも 

まかせてね～！ 

毎年この時期ならではの風物詩。 

心地よい日差しの中で、 

秋刀魚の焼ける匂いが園庭に広がります☺ 

 

自然と焼き場の周りに集まってくるこどもたち。 

「さんまやけるの、ま～～だかな♪ま～だかな♪」なんて  

素敵な声も聞こえてきて… 

はっぴー組は 

芋茎を食べてみることに！

蔓でリースも 

つくっちゃおうかな～～ 

いいにおい！ 

おいしいにおいがする！ 

ホカホカだね！ 

なんかいも おかわりしたい！ 

これがさんまの 

“ほね”か～ 

「おいもほりも やきいも も 

とっても たのしみ！！」 

ドキドキ、ワクワクが 

溢れてくるね～☺ 
おいものつるって、 

たべられるのかな… 

みんなでたべると 

おいしいね！ 

また さんま、 

やいてたべようよ！ 


